题目、作者、单位、中英文摘要样例

保鲜与加工稿件修改具体格式要求

陈存坤1，邹礼根2，张  娜1，朱志强1，阎瑞香1
（1．国家农产品保鲜工程技术研究中心 天津市采后生理重点实验室，天津 300384；

2．杭州市农业科学院，浙江 杭州 310024）

（作者单位上标的数字，按照出现的顺序来标注）
摘　要：【目的】为确定适宜的马铃薯杀秧时期，达到降低采收损伤、提高块茎贮藏品质的目的，【方法】以马铃薯青薯9号为试材，研究了采收前0、7、14 d进行机械杀秧处理对马铃薯产量、品质和块茎表皮擦伤程度的影响，并在此基础上对贮藏期间块茎的呼吸强度、苯丙氨酸解氨酶（PAL）活性、过氧化物酶（PPO）活性、木质素含量、表皮微观组织结构、失重率和腐烂率的变化进行研究。【结果】结果表明，与对照相比，在采收前14 d杀秧处理虽然一定程度降低了马铃薯产量和大中薯率，但促进了块茎周皮木栓层的形成，采收时表皮擦伤程度降低44.66%，同时降低了块茎贮藏期间的呼吸代谢速率，抑制了表皮PAL及PPO活性的升高，促进了表皮木质素的积累，减缓了块茎失重率和腐烂率的上升。综合分析，采收前14 d杀秧处理的采后减损效果优于不杀秧和采收前7 d杀秧处理。【结论】研究结果可为马铃薯采前杀秧提供一定的技术指导和理论参考。摘要一律采用第三人称表述，不使用“我们”、“本文”、“文章”、“作者”、“本研究”等作为主语。
关键词：果蔬；鲜切；致病菌；食品安全；保鲜

Contributing Factors and Control of Bacterial Pathogens in Fresh Fruits and Vegetables during Storage and Transportation 

CHEN Cunkun1, ZOU Ligen2, ZHANG Na1, ZHU Zhiqiang1, YAN Ruixiang1 
（Times New Roman，小四，加粗，居中）
（1. National Engineering and Technology Research Center for Preservation of Agricultural Products, Tianjin Key Laboratory of Postharvest Physiology and Storage of Agricultural Products, Tianjin 300384, China; 

2. Hangzhou Academy of Agricultural Sciences, Hangzhou 1310024, China）
（Times New Roman，五号，居中，作者单位的上标和中文保持一致）
Abstract：In order to determine the appropriate potatoes seedlings killing period for reducing the harvesting damage and improving the storage quality of tubers, the effects of mechanical seedling killing treatment on potato yield, quality and tuber skin abrasion at 0 d, 7 d and 14 d before harvest with Qingshu 9 potato as raw material, and the 
influence on the respiration intensity, PAL and PPO activity, lignin content, epidermal microstructure change, weight loss and decay rate of tuber during storage were investigated accordingly. The results showed that compared with the control, killing seedlings at 14 d before harvest, although reduced total yield and percentage of large and medium potatoes to some extent, but promoted the formation of perituber corky layer and reduced epidermal abrasion by 44.66% during harvesting, and also decreased the respiratory metabolic rate of tubers during storage, inhibited the increase of epidermal PAL and PPO activities, and enhanced the accumulation of epidermal lignin, and slowed down the rise of tuber weight loss and decay rates. Comprehensive analysis showed that the postharvest loss reduction effect of potato with 14 d pre-harvest seedling killing treatment was better than that with no seedling killing and 7 d pre-harvest treatment. Which may provide technical guidance and theoretical reference for pre-harvest seedling killing of potato.
Key words：fruit and vegetable; fresh-cut; bacterial pathogens; food safety; fresh-keeping                              


1版权和学术规范

作者投稿的同时须转让文稿版权（含各种介质、媒体的版权）给编辑部，作者必须遵守学术规范和准则，切勿一稿多投，杜绝抄袭、剽窃等，保证做到遵守编辑部有关版权转让协议与学术规范承诺中的规定。请在《保鲜与加工》网站www.bxyjg.com首页“作者登录”点击进入“投稿”，在投稿的“下一步”界面上点击下载“论文著作权转让协议”，签名后在投稿系统里上传。

论文上所有署名的作者均应对论文工作做出过实质性贡献，并对文章负责，严禁与论文无关的人员挂名。文章投稿后如确实因写作原因遗漏或者写错作者署名，需要更改作者署名及单位信息的请出具更改说明（包含：更改原因说明、原论文作者及需添加作者手写签名、第一作者或者通信作者单位的公章），理由合理的予以更改，否则不予更改，故请作者投稿前慎重考虑作者署名及单位署名问题。

论文投稿前，应保证所有作者都知情，同意署名及共同作者的署名排序，且所有署名作者均须对稿件的全部研究内容进行审查，确保结果准确可靠，避免学术不端行为。
2关于中文摘要的要求

对研究性论文，应编写300字左右的报道性的摘要。其内容应包括【目的】【方法】【结果】【结论】四个要素，如的确需要介绍背景，一般以一句话简要说明即可。综述性论文写成指示性摘要（一般用一句话简明扼要介绍相关背景知识，然后说明综述内容、方法、目的）。特别注意所述内容均应包含在正文中，且与正文数据一致。

3 关于英文摘要的要求
一篇英文摘要应该不多于1500个字符或者250个英文单词，应该清楚简明的撰写。
英文摘要是应用符合英文语法的文字语言，以提供文献内容梗概为目的，不加评论和补充解释，简明、确切地论述文献重要内容的短文。
4 论文格式基本要求

1) 纸  型：A4纸。 

2) 字  体：正文全部宋体，五号；

3) 行  距：多倍行距：1.5，段前、段后均为0。

5 标题格式

引言（说明：引言部分控制在1000字左右，不加标题。应按照：研究意义（写明研究的重要性，写明研究的意义，没有意义的论文不值得发表）、前人研究进展（研究背景介绍，要有重要文献支持，尤其是近3年文献应占相当比例）、本研究切入点（前人的研究存在的不足，或有需要完善之处，由此引出本研究所要做的事情）、拟解决的关键问题（说明要做哪些工作，解决什么问题）展开。通过阅读引言，应该能让读者了解该研究领域的基本情况，以及本研究在国内外所处的相对水平）
正文各级标题编号的示例如下面所示。

1 材料与方法（宋体，四号，顶格）
1.1 材料与设备（黑体，小四，顶格）
1.1.1 材料与试剂（宋体，五号，顶格）
‘波姬红’无花果于2024年8月采摘于山东省泰安市岱岳区无花果基地。挑选8成熟，色泽和大小一致、无机械损伤和病虫害的果实作为试验材料。醋酸、盐酸、无水乙醇、乙二胺四乙酸（EDTA）、亚铁氰化钾（K4[Fe(CN)6]）、乙酸锌（Zn(OAc)2）、硝酸钾（KNO3）、次氯酸钠（NaClO）、硫酸钠（Na2SO4）、氯化镁（MgCl2）、三氯化铁（FeCl3）、磷酸氢二钾（K2HPO4）和 磷酸二氢钾（KH2PO4），天津市凯通化学试剂有限公司；聚乙烯吡咯烷酮（PVPP）、二硫苏糖醇（DTT）、苯甲基磺酰氯（PMSF）、三羟甲基氨基甲烷（Tris）、（4-(2-羟乙基)哌嗪-1-乙烷磺酸）-氢氧化钾缓冲液（HEPES-KOH）、O-乙酰丝氨酸和辅酶A（CoA）、一氧化氮（NO）检测试剂盒，北京索莱宝科技有限公司；硫氢化钠、N,N-二甲基对苯二胺（DMPD）、三氯乙酸、1-萘酚、水合茚三酮、硫化钠和丝氨酸，上海麦克林生化科技有限公司；格里斯试剂（A和B液）、胃蛋白酶抑制剂、亚牛磺酸，上海源叶生化科技有限公司。
先材料后试剂，且保鲜试验中的试材要注明成熟度，膜等包装材料要注明厚度等规格信息，试验所用相关试剂的信息均需要补充，且厂家的名称一定要准确。
1.1.2 仪器与设备
DDS-307 电导率仪，上海仪电科学仪器股份有限公司；GY-4果实硬度计，杭州绿博仪器有限公司；CR-10色差计，美国柯尼卡美能达公司；PHS-3D型pH计，上海市精科雷磁公司；DW-86L828型超低温冰箱，中科美菱集团。（试验所用相关仪器的信息均需要补充，且厂家的名称一定要准确。）
1.2 方法

1.2.1  工艺流程与技术要点
挑选充分后熟且无病虫害和无机械伤的软枣猕猴桃果实用自来水清洗干净，然后用无菌水冲洗3次并晾干，果实去除果柄后用高速组织捣碎机打浆，再用两层纱布滤除种子和果皮，原浆液备用。
1.2.2  试验方案设计  （1）……。（2）……。（3）①……。②……。③……。
2  结果与分析

2.1 贮藏前不同成熟度甜柿的污染真菌分析结果

2.2 常温条件下贮藏甜柿的污染真菌分析结果
3  结论（或讨论）（若为“讨论与结论”，请分开两部分撰写）
对全文的观点或发现进行概括性总结，同时得出本文关键性结论。【说明：结论中不出现参考文献序号、图表及数学公式，不需要有评述性语言】。
5 参考文献著录格式：请参照GB/T 7714—2025文后参考文献著录规则

5.1 参考文献在正文中引用的书写格式

引用的文献在正文中用方括号和阿拉伯数字按顺序以右上角标形式标注在引用处。

例如：食品安全是指食品应当无毒无害，不能对人体造成任何危害。也就是说食品必须保证不致人患急慢性疾病或者具有潜在危害[1]。而食品危害的来源主要有致病微生物、微生物产生的毒素、化学残留物、重金属污染物、有害的外界物质等向方面[2-5]。（一处引用文献不能超过5个）
5.2 文后参考文献著录规则及样例

（1）期刊（连续出版物）中析出的文献

［序号］作者（最多写三个，中间用“，”分隔）﹒文章题目［文献类型标识］﹒其他责任者（指插图者、译者、专利发明者、主持机构等）﹒刊名，出版年份，卷号（期号）：起始页-终止页.

说明：英文人名姓首字母大写，名缩写后不加缩写点。西文期刊一定要写全称。
例：[1] 张思耀,孙闽子,赵佳佳,等.不同浓度硫氢化钠处理对莲雾果实的保鲜效应[J]. 保鲜与加,2024,24(9):1-7. DOI:10.3969/j.issn.1009-6221.2024.09.001.（参考文献中的符号全部为西文格式）
[2] Aghdam M S, Mahmoudi R, Razavi F, et al. Hydrogen sulfide treatment confers chilling tolerance in hawthorn fruit during cold storage by triggering endogenous H2S accumulation, enhancing antioxidant enzymes activity and ……[J]. Scientia Horticulturae, 2018, 238: 264-271. DOI: 10.1016/j.scienta.2018.04.063.
[3] Pols S, Van De Poel B, Hertog M L A T M, et al. The regulatory role of nitric oxide and its significance for future postharvest applications[J/OL]. Postharvest Biology and Technology, 2022, 188: 111869. https://doi.org/10.1016/j.postharvbio.2022.111869. DOI: 10.1016/j.postharvbio.2022.111869.
参考文献如果是没有页码的电子文献，请用[J/OL]，且一定要添加获取和访问路径的网址
请在每篇文献后添加DOI编码

示例：

[1]苗晓洁,董文宾,代春吉,等.菊糖的性质、功能及其在食品工业中的应用[J].食品科技,2006,31(4):9-11. DOI:10.3969/j.issn.1005-9989.2006.04.003. 

[2] Bai F W, Anderson W A, Moo-Young M. Ethanol fermentation technologies from sugar and starch feedstocks[J]. Biotechnology Advances, 2008, 26(1): 89-105. DOI: 10.1016/j.biotechadv.2007.09.002.
（2）专著

[序号]　主要责任者.题名：其它题名信息［文献类型标识］.其它责任者.版本项.出版地：出版者，出版年：引文页码[引用日期].获取和访问路径.

其他版本说明需著录。版本用阿拉伯数字序数缩写形式或其他标识表示。
例：[3] 刘国钧,陈绍业,王凤翥.图书馆目录[M].北京:高等教育出版社,1957:15-18.
说明：格式中，著者超过三人的，只标注前三人（作者姓名之间加逗号），后加“等”，英文加“et al”字样。西文著者姓名也采用姓前名后著录法，西文作者的名字部分可缩写，并省略缩写点“﹒”。

（3）学位论文

［序号］作者﹒文章题目［文献类型标识］.保存地点：保存单位，年份.

说明：学位论文不用具体写明硕士或博士学位论文。

例：[4] 袁世平. 含有不凝性气体的蒸汽凝结现象的研究[D].北京（城市，不是省）:中国原子能科学研究院, 2001.

（4）标准规范

［序号］标准编号 题名：其它题名信息［文献类型标识］.
例：[5] GB/T 16159—1996 汉语拼音正词法基本规则[S].北京:中国标准出版社,1996.

（5）论文集

［序号］主要责任者.文献题名 ［文献类型标识］.其它责任者. 出版地：出版者，出版年：文献起止页码.

例：[6]  辛希孟.信息技术与信息服务国际研讨会论文集：A集[C].北京:中国社会科学出版社,1994.

注意： 论文集中的析出文献

［序号］析出文献主要责任者. 析出文献题名 ［文献类型标识］. 析出文献其它责任者//专著主要责任者(任选). 专著题名 ：其它题名信息.版本项. 出版地：出版者，出版年：析出文献起止页码[引用日期].获取和访问路径.

例：[7] 钟文发.非线性规划在可燃毒物配置中的应用[C]//赵玮.中国运筹学会第五届大会论文集.西安:西安电子科技大学出版社,1996:468-471.

（6）专利文献

［序号］专利申请者/所有者﹒题名:其他题目信息：专利申请号［文献类型标识］﹒公告日期或公开日期[引用日期].获取和访问路径。

例：[8] 姜锡洲.一种温热外敷药制备方案: 881056073[P].1989-07-26.

（7）报纸中析出的文献

［序号］主要责任者﹒文章题目［文献类型标识］.报纸名，年-月-日（版次）.

例：[9] 谢希德.创造学习的新思路[N].人民日报,1998-12-25(10).

（8）电子文献

［序号］主要责任者.电子文献题名：其它题名信息［文献类型标识/文献载体类型标识］.出版地：出版者，出版年（更新或修改日期）[引用日期].获取和访问路径.

例：[10] 王明亮.关于中国学术期刊标准化数据库系统工程的进展[EB/OL]. (1998-08-16)[1998-10-04]. http://www. cajcd.edu.cn/pub/wml.txt/980810-2.html.
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6 图表及公式的格式说明

（1）图及表格中的单位采用国际单位制。

（2）图名、表格名称（中英文）采用5号宋体，加粗；图、表格中的中文采用五号宋体。

（3）所提供的图表电子版稿件中的曲线尽量采用较深的颜色，可用彩色，不局限于黑白。

（4）文中插图要清晰，图中最好不要超过6条线，便于辨认。

（5）文中图、表应有自明性，且随文出现。插图须符合制图规范，不要加外边框线。图中文字、符号、纵横坐标中的标值、标值线必须写清，标目应使用标准的物理量和单位符号（一般不用中文表示）。文中表格一律使用三线表（不画竖线,横线仅保留顶线、底线及栏目线）。表的内容切忌与图和文字内容重复。

6.1 图的格式示例

文中请插入源文件，即作图软件（Excel、Sigmaplot、Origin、SmartDraw等）生成的图，或者矢量图，不要粘贴图片，不要JPG和TIFF格式，最好将源文件一起发过来。Word和Excel文件请存成2000或2003等低版本。

作者请提供实际印刷大小的图，图中横坐标长度5 cm，纵坐标长度一般为3 cm，或者横坐标和纵坐标长度比例固定为5∶3。特殊图形根据情况而定，不宜太长。图例上的图标需区分明显，折线图、柱形图用黑白色，误差范围线准确，需用专业软件绘制，不能用画图工具手动拼接上去。用Excel、Origin等软件做柱形图、折线图时，横、纵坐标刻度请内置，且只保留主要刻度，次要刻度需要删除。
文中出现的彩色图（如电子显微镜图等）分辨率需不低于300 dpi，质谱图、峰很多的色谱图等复杂线型图请提供矢量图，以上类型图片需作为单独文件以附件的形式上传至采编系统（建议用压缩格式）。
照片要求清晰可辨，照片上附带的相关文字信息（如电镜照片的放大倍数）要完整、清晰。若作者确实需要彩图，可与编辑部协商增加发表费，用彩色印刷有图的页面。
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图1 不同水分活度抑制剂对低糖枣糕水分活度的影响

Fig.1   Effect of different water activity inhibitor agents on water activity (Aw) of low sugar jujube cake
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图1  贮藏温度对去皮山药段硬度的影响

Fig.1  Effects of storage temperatures on hardness of peeled yam segments 
6.2 表的格式说明

例如:

                                    表1 □□□□□□ 

                                   Table 1  □□□□□□

	
	
	
	
	

	（表内字5号宋体）
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


＃＃ 1）□□□□□□□□□。

     2）□□□□□□□□□□□□□□□□□。 


例如:              表1 茉莉酸甲酯处理对哈密大枣贮藏期间果实腐烂率的影响

Table 1  Effect of MeJA treatments on Hami Dates in the decay rate during low temperature storage    单位：%

	处理
	贮藏时间/d

	
	0
	5
	10
	15
	20
	25
	30
	35

	CK
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0

	10-4 mol/L
	0
	1.0
	1.5
	2.9
	4.3
	5.1
	5.8
	6.6

	10-5 mol/L
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0

	10-6 mol/L
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	1.0
	1.8


6.3 公式的格式说明

公式的格式示例

                                      A＝Bm＋Cｎ                                     （1）

式中：A 为□□□□ ；B为□□□□□；C为□□□□。

7 其它注意事项

（1）在摘要和正文中不应使用第一人称，如：“本文”“本研究”“我们”等。

（2）名词术语应统一、规范。

（3）正确使用法定计量单位，物理量符号、化学元素符号、单位符号等。

（4）返回的修改稿的文件名应该是“论文题目（修改稿）.doc”，并在稿件首页脚注标识基金项目、作者简介及通信作者，格式如下：

基金项目：

作者简介：姓名（出生年—），性别，民族，籍贯，职称或学历，主要从事何研究工作。
邮编，地址，联系电话，E-mail

*通信作者：姓名，学历，职称，主要从事何研究工作。联系电话，E-mail
（5）论文的前言（或引言）部分，前面不加标题“0引言”或者“1引言”，其余项目依次排列。

（6）文章如果受到基金项目资助，请把资助项目的完整信息著录清楚。并将文章的基金项目任务书或基金项目证书或基金项目获奖证书或基金项目合同书首页及盖章页扫描后，通过网站的附件发给我刊。
（7）本刊版面费按排版后页数计，450元/页，请在接到通知后及时汇款。

题目不超过25个字，黑体，加黑，小二，居中。





作者按先后顺序为第一作者，第二作者，最多8位。宋体，加黑，小四，居中。





作者单位，城市，邮编。


黑体，五号，居中。每位作者推荐写一个单位。





摘要和关键词：摘要二字和关键词三字为黑体，五号，顶格写。摘要内容部分为宋体，五号。


关键词要求3~6个，宋体，五号，关键词之间用分号隔开。尽量不用英文，不要使用过于宽泛、笼统的词。





英文题目要求：Times New Roman，加黑，小三号，居中，每个实词首字母大写。





英文作者格式：Times New Roman，加黑，小四号，居中。所有的作者单位格式：Time New Roman，字号为五号，居中。





英文摘要和关键词：Time New Roman，加黑，五号，顶格写。摘要内容部分为Time New Roman，五号。


关键词部分要求不超过6个，五号，关键词之间用分号隔开。





图的标题：宋体，加黑，五号，居中。





居中





3/4磅





去边框





去边框





半括号，表注均六号宋体





公式编号，靠右边排








基金项目：项目名称（项目编号）添加与论文相关的基金项目，且请将项目书的封面及盖章页，扫描后通过网站的附件发送给我刊，以方便我刊核对相关信息，感谢您的支持与合作！


作者简介：第一作者姓名（出生年—），性别，民族，学历（硕士/博士未毕业，写硕士/博士在读），职称，研究方向或从事工作。（本刊不支持两位第一作者）


*通信作者：作者姓名，学历，职称，研究方向或从事工作。（综述类文章不支持两位通信作者）
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